
６月の美しいガーデンで素敵なランチタイムを…

2008年6月1日（日）13：00～15：00
会費7,000円（ガーデン入園料含む）、グラスワイン付き
毎回大好評の濱野昌子先生のランチ賞味会。
ガーデンの美しい６月にジャルディーノで開催。
こだわり抜いたフランス産のチーズと信州旬の食材を
使った最高のランチを、濱野先生のレクチャーと
共にお召し上がり頂く楽しいランチです。

ご宿泊
ご宿泊をご希望のお客様

ー 美食を愛する方の交流の場 ー

・料理研究家
・チーズ鑑定騎士の会理事
 （シュヴァリエ・デュ・タストフロマージュ）
・濱野料理教室主催
  横浜市港北区
  TEL.045-561-2254

東京生まれ。ヨーロッパ各国でケーキや料理の研鑽を積み、自宅で
サロン形式の料理教室を開いて３０年。カルチャーセンター講師や
NHK “きょうの料理” に出演、「家庭画報」「四季の味」等の雑誌
で活躍中。
サロン教室では料理を通してのセッティングやマナー等も指導。家
庭で作れるチーズ料理は定評がある。
著作に「想い出の料理ノートから」、「手作りのケーキ」等がある。

旬の食材と厳選したフランス産チーズを使ったランチ賞味会旬の食材と厳選したフランス産チーズを使ったランチ賞味会

イチジクのモスタルダとロックフォールのシュー

信州産アスパラとコンテのキッシュ

蓼科産有機米とエポワスのライスコロッケ

フルーツトマトとセロリ、ミモレットの冷たいパスタ

ふだん草とヴァランセのカネロニ

八ヶ岳有精卵のセミフレッド

赤いものピューレと仔羊のロースト ハチミツとフロマージュブランのソース

自家製全粒パンとフォッカッチャ

チーズ盛り合わせ

オーガニックワイン

ブルーベリーとブロッチュのムース,ブリのチーズケーキ

オリジナルブレンド紅茶と小菓子

ご希望のタイプやご予算に応じてホテルをご紹介致します。
お気軽にバラクラへお問い合わせください。
TEL.0266-77-2019

新宿駅９時発、茅野駅１１時２５分着（あずさ９号）に合わせてお迎えの
マイクロバスをご用意致します。ガーデンには１２時頃の到着を予定して
おります。お帰りはガーデンを１６時３０分に出発し、茅野駅までお送り
させていただきます。
送迎バスご利用の方は、賞味会のお申込みの際にその旨お伝えください。


